Sommer aus Apulien

Apulische Caprese - 19.-
Mozzarella nach apulischer Art mit frischen

Tomaten und Pfirsich

Burrata mit mediterraner Caponata - 21.-
Cremige Burrata auf aromatischer mediterraner
Caponata aus Auberginen, Tomaten und
Stangensellerie

Stracciatella & Bruschetta - 16.-
Stracciatella auf knuspriger Bruschetta mit
frischen Tomaten und mediterranen Krautern

Ricotta mit Honig und Pistazien - 20.-
Cremige Ricotta verfeinert mit Honig, knusprigen
Pistazien und einer feinen Balsamico-Creme

Ricotta in Zucchini Rolls - 19.-
Frische Ricotta in sanft geroliten Zucchini mit
Olivendl und Krautern

2\
\

\\\\\W
SSI2
SV

D
= y72ZL

7

= %
7 =
\, \SS Zl
§’¢ \\\\\\= Z 1l
Z 3 A
/(S =7
\% ‘\\\\\:\\\\\\ “all //§
Ny SSYN
5V AN AN
/N OF
N G
AN
AN N
AN ¥
N
;'7.[’ /)~
= |[ A
/:||| PR
=)
/\\\
A 4
Dy A
) EN
=\
AN
D
D A
A &
7 /\\\

N
Z

©

-~

S

>

4//‘/”l

:7,/.7 /

Getranke

Arangino Spritz - 12.-

Prosecco Riva dei Frati - 9.-

Yvorne Chant des Resses AOC - 7.-
Pinot Noir Lac Bienne AOC - 8.-

Fur andere Getranke geben wir Ihnen gerne weitere Empfehlungen.
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